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福島県県北地方の冬の風物詩の一つともいえるあんぽ柿。
今年は５月の遅霜の影響から、収穫量も例年の半分以下までに落込むなど
生産者等への影響が大きかったです。
さて、来年2022年に五十沢のあんぽ柿が出荷開始から100周年を迎えます。
そこで、伊達市梁川町五十沢にある
「まちの駅 直売所あぐりマート」代表曳地一夫さんにお話しを伺いました。
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　「今年は柿の収穫量は少ないものの、その分一
個一個の柿が大きく食べ応えのあるあんぽ柿になる
のではないか。あんぽ柿とは、硫黄燻蒸と呼ばれ
当時（大正期）アメリカで干しブドウを処理する際
に使われていた技術で、これを柿の乾燥に利用で
きないかとアメリカに行っていた大枝出身（五十沢
の隣地区）の出稼ぎ労働者が考え、地元に戻っ
た時に見様見真似で始めました。」
　この試行錯誤の末に五十沢独自のノウハウを生
み出したが、この実現の裏には農民指導者で、「人
を生かす・土地を生かす」という山崎延吉氏の精
神の教えや、福島県立岩瀬農業卒業後、五十沢

農業公民学校に農業の教師として着任した佐藤
昌一氏の功績が極めて大きいと考えます。特に佐
藤昌一氏は、自ら硫黄燻蒸の箱を作り、研究を
重ね数値化された研究データを基に最もおいしく出
来るあんぽ柿の製造方法を五十沢の生産者等に
説いたと言われています。大正期といえば、第一
次世界大戦や関東大震災、世界恐慌など経済状
況は悪く、生活への打撃は計り知れない時期にも
かかわらず、将来を見据えた商品開発には頭が下
がる思いです。
　今年も生産者等の苦労を噛みしめる様に、美味
しくあんぽ柿をいただきたいと思います。

「まちの駅 直売所あぐりマート」
代表 曳地 一夫さん

ほし柿とあんぽ柿
は違うんだよ～！
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柿の仕分け作業風景
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当社ではワークショップ－花咲
会－を定期的に開いています。
ぜひ自分だけのオリジナル作品
を作ってみてはいかがでしょうか。

第一印刷から発信　紙の情報・研究プロジェクト福島のいいもの紹介

フォローキャンペーンフォローキャンペーン

なかよしこけし4コママンガ

リビング福島掲載記念
期間中なかよしこけしの
インスタグラムをフォローしてくれた方に

※すでにフォロワーの方もOKです！
　フォロワー画面をお見せください。
　プレゼントはお一人様1個です。

なかよしこけしグッズを

プレゼントします！

Follow us!

福島伝統の凍み餅

福鳥商店街でも
販売中です！
福鳥商店街 検索

（注釈）
※ごんぼっぱ：キク科のオヤマボクチのことで
　ヤマゴボウとも言います。
　“ごんぼ”はゴボウが訛り、ゴボウの葉っぱで
　「ごんぼっぱ」と言われているそうです。

詳しくは第一印刷のホームページをご覧になって下さい。

　福島県内から一つの市町村を取り上げて、街の魅

力を紹介している「ふくしまSHOW」。11月17日の放送

では、「ふくしま三大ブランド鶏」の特集が放映されました。

　地域の人気番組ということもあり、取引先のみなさま

からも、番組を見たという声がたくさん届きました。見逃し

配信は終了していますが、テレビユー福島のWebサイト

にバックナンバーとして情報が掲載されていますので、

見逃された方は

チェックしてみて

下さい。

　11月12日～14日にコラッセふ

くしま物産館にて、開発中のま

ぜご飯に地鶏スープを添えたラ

ンチを提供しました。

 同時に三大ブランド鶏につい

てのアンケートも行い、多くの来

場者が新たな福島名物を味わいながら、商品やブランドイメージに

ついてご意見を寄せていただきました。

ふくしま三大ブランド鶏が本格始動！ み ち

「ふくしまSHOW」で放映「まぜご飯試食会」開催

ひな

　「凍み餅」は冬に草もちを屋外につるして凍らせて乾燥
させたおもちです。福島だけのものではなく、冬の寒さが厳しい東北地方や
信州を中心に作られてきました。氷餅と言う地域もあるそうです。
　福島県中通り・浜通りでは、農作業中のおやつとしても愛されていました。
　保存食としても便利で、焼いても固くなりづらく味は草もちに似た独特な香
りです。
　福鳥商店街で販売している凍み餅は、伊達市にある有限会社岡崎さん
で製造しています。一般的にはヨモギを使って作るのですが岡崎さんでは東
日本大震災以降、手に入りにくくなった「ごんぼっぱ※」のみをつなぎとして

使用している希少な凍み餅です。
　岡崎さんで育てたヤマゴボウの葉を使っ
ているので安心して召し上がれます。ふん
わりと粘りを大切に、風味よく仕上げました。
　伝統を守りながら作られる希少な凍み餅
に魅力を感じ、福鳥商店街でも販売をして
います。

まぜご飯の素プレゼント!
伊達鶏

川俣シャモ

アンケートに答えて抽選で 50名様にプレゼント！
ふくしま三大ブランド鶏

月 日（金）1712 まで応募期間

会津地鶏

今回は自社商品の会津木綿柄折り紙
について紹介します。
会津木綿柄折り紙は会津木綿の
魅力を多くの人に感じて欲しいと
いう思いから織元と協力して誕生
した折り紙です。

〈特　長〉 
･会津木綿独特の風合いを「ぬのがみ」で 
　表現、こしのある質感になっています。
･縞柄の色やバリエーションが豊富
･裏面には、柄のイメージと合わせた色付き
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